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Consdmmé de beeuf avec orzo et 1égumes racines 12,50 $

.'ﬁ ou
8 ocktail de crevettes nordiques californien 18,00 $
N ou

Ravioli au jaune d'ceuf coulant avec sauce crémeuse a la truffe 23,00 $

DL&—CS» pu—-L»\_c,l_lom
Saltimbocca de poulet avec pommes de terre lyonnaises et haricots verts 38,00 $

\ ou
. Linguine alle vongole, sauce au vin blang, ail roti et huile d'olive 34,00 $
ou
Escalope de courge musquée avec sauce aux canneberges garnie de choux de
. Bruxelles facon cacio e pepe 32,00 $
\

Des—s-e*-t:
(} Mi-cuit au chocolat avec creme glacée aux fraises 10,50 $
Beef consomme with orzo and root vegetables $12.50
Or
California nordic shrimp cocktail $18.00 m
Or N~
Runny egg yolk ravioli with creamy truffle sauce $23.00
Maiw Conarses *
Chicken saltimbocca with lyonnaise potatoes and green beans $38.00
Or
Linguine alle vongole with olive oil, roasted garlic and white wine sauce $34.00
Or
Butternut squash schnitzel with cranberry sauce topped with
cacio e pepe Brussels sprouts $32.00 .
Desgertc
Chocolate lava cake with strawberry ice cream $10.50
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