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Appetizers
Gambas al Pil Pil (Garlic chili prawns) $21.00

or
Iberico Ham on tomato crostini $24.00

or
Cold Avocado soup with sweet corn and Espelette pepper sour cream $10.50

Main Courses
 Braised Octopus and Chorizo in spicy tomato sauce with zesty lemon roasted 

potatoes, grilled zucchini and bell peppers $48.00
or

Grilled smokey Chicken supreme on Spanish rice and mixed beans $32.00
or

Grilled 10 oz Churrasco steak with chimichurri 
butter on vegetable couscous $42.00

Dessert
Pastel de nata $9.50

Evening Specials
Entrées

Gambas al Pil Pil (crevettes à l’ail épicées) 21,00 $
ou

Jambon ibérique sur crostini aux tomates 24,00 $
ou

Soupe froide à l’avocat avec maïs sucré et crème sure au piment 
d’Espelette 10,50 $

Plats Principaux
Poulpe braisé et chorizo à la sauce tomate épicée avec pommes de terre 

rôties au citron, courgettes et poivrons grillés 48,00 $
ou

Suprême de poulet fumé grillé sur riz à l’espagnole et haricots mélangés 32,00 $
ou

Steak churrasco de 10 oz grillé avec beurre chimichurri 
sur couscous de légumes 42,00 $

Dessert
Pastel de nata 9,50 $


