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Appetizers

Winter vegetable caprese salad $16.00
****

Fried calamari served with marinara sauce $18.00
****

Vitello tonnato $21.00$

Main Courses

Pan-seared duck breast with cranberry demi-glace, chestnut mashed 
potatoes and winter vegetables $36.00

****
Seafood saffron risotto $34.00

****
Ricotta and spinach manicotti with creamy squash sauce,

roasted Brussels sprouts and toasted almonds $28.00

Dessert

Pudding chômeur served with vanilla ice cream $9.50

Entrées
 

Salade caprese de légumes d'hiver 16,00 $
****

Calamars frits servis avec sauce marinara 18,00 $
****

Vitello tonnato 21,00$

Plats principaux

Poitrine de canard poêlé avec demi-glace aux canneberges, purée de 
pommes de terre aux châtaignes et légumes d'hiver 36,00 $

****
Risotto de fruits de mer au safran 34,00 $

****
Manicotti aux épinards et ricotta avec sauce crémeuse à la courge,

choux de Bruxelles rôtis et amandes grillées 28,00 $

Dessert

Pudding chômeur servi avec crème glacée à la vanille 9,50 $


